MENU

BOULANGERIE

CARJOCA

——depuis 2015 —

Carinhosamente feito & méo!

Affectionately handcrafted
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Le Café

Cafeteria / Coffee Shop

QUENTE OU FRIO 130mL
LEIT Hot or Cold . 8'00

Milk

| CHA QUENTE / Hot Tea —2 Q%

ESPRESSO

PEQUENO 50 DUPLO
g 80mL e .50 160mL
Smait 9 Double ] 4

CAFE COM LEITE / Coffee & Milk

PEQUENO DUPLO
Smol O-"[J 8omL Dbl I 4,90 160mL
MACCHIATO
PEQUENO DUPLO
Soal ] 2'90 80mL ot I 590 160mL

Hario V60 Method
PRENSA FRANCESA ——* 1 6™

French Press

CHOCOLATE &0 reom

TRADICIONAL I 590 PREMIUM CREMOSO 90
" Traditional Creamy Premium I 8

CAPPUCCINQ reon

" Traditional

AFFOGATO o DO

METODO HARIO V60 — o=t | G S como

Petit-Déjeneur

Cafée da Manhé& / Breakfast

CAFE CASUAL / Casual Breakfast 30

Baguete na chapa, suco natural, porcdo de queijo e uma bebida quente pequena.

Toasted baguette, natural juice, small portion of cheese and a small hot beverage.

CAFE BOULANGERIE / Boulangerie Breakfast ———— G4

Cesta com 5 mini paes artesanais variados, fatia de bolo, fruta da estacao, geléia,
manteiga, suco natural e uma bebida quente pequena.

Basket with five assorted mini artisanal breads and rolls, slice of cake, fruits of the season,
jam, butter, natural juice and a small hot beverage.

CAFE CARIOCA / carioca Breakfast ————————— 65’90

Duas baguetes crocantes, duas por¢des de ovos mexidos, manteiga, porcao de
queijo e presunto e duas bebidas quentes grandes.

Two crunchy baguettes, two portions of scrambled eggs, butter, a portion of ham and cheese
and two large hot beverages.

CAFE MASTER / Master Breakfast ] ] 4'90

Seis mini paes artesanais variados, fatia de bolo, geleia, manteiga, waffle,
cream cheese, porcao de queijo e presunto, duas por¢des de ovos mexidos,
dois sucos naturais e duas bebidas quentes grandes.

Six assorted mini handmade breads and rolls, slice of cake, jam, butter, waffle, cream cheese,
portion of ham and cheese, two portions of scrambled eggs, two natural juices and

TRADICIONAL 590 _CHOCOLATE I 890 _ ESPECIALLE I 890

Café espresso com bola de gelato de creme.

Espresso with a scoop of cream gelato.

two large hot beverages.

Troque sua bebida quente pequena por uma bebida quente grande

nos Café Boulangerie ou Café Casual.
R w300

Swap your small hot beverage for a large hot beverage in the
Boulangerie Breakfast or Casual Breakfast.

é ~ . - . )
Opc¢oes para Café da Manha e Cha da Tarde
Options for Breakfast and Afternoon Tea

Espresso e Espresso com Leite ¢ Machiatto e Cha e Leite Quente ou Frio
Cappuccino Tradicional ¢ Chocolate Quente ou Frio ¢ Cha Gelado

Espresso e Espresso with Milk © Machiatto e Tea e Milk (Hot or Cold)

Gourmand Coffee

CAFE GOURMAND 01 macaron ] 7,00 03 macarons 35,00

Espresso pequeno (80mL), macaron e shot de 4gua com gas.

I FRAPPUCCINO @_ 2 90 COM GELATO

S oG N 6,00

Add whipped cream (30g)

Small espresso, macaron and a shot of sparkling water.

\ Traditional Cappuccino e Cocoa Drink (Hot or Cold) e Iced Tea y

The du Soir

Chd& da Tarde / Afternoon Tea

CHA CASUAL / Casual Afternoon Teq —————— 39'90

Dois mini paes artesanais, geleia, manteiga, fatia de bolo e uma bebida quente grande.

Two mini artisanal breads and rolls, jam, butter, slice of cake and a large hot beverage.

CHA BOULANGERIE / Boulangerie Afternoon Tea 69’90

Um croissant, torradas da casa, geleia ou mel, manteiga, waffle, fatia de bolo e duas
bebidas quentes grandes.

One croissant, toasts, jam or honey, butter, waffle, slice of cake and two hot beverages.

CHA MASTER / Master Tea Q4~

Cinco mini paes artesanais variados, waffle, fatia de bolo, geleia, manteiga, mel,
porcao de mini paes de queijo e duas bebidas quentes grandes.

Five assorted mini handmade breads and rolls, waffle, slice of cake, jam, butter, honey,

portion of mini brazilian cheese bread and two hot beverages.

Adicionais / Additionals

Cream Cheese (30g) RS 5 e Manteiga / Butter (30g) RS 5
Mel / Honey (30g) RS 6 e Geléia / Jam (30g) RS 6 e Nutella (50g) RS 7
logurte / Yogurt (185g) RS 6 e Granola (30g) RS 6
Creme Chantilly / Whipped Cream (30g) RS 6
Queijo Minas / Minas Cheese (100g) RS 9
Queijo Mussarela / Mozzarella Cheese (60g) RS 9
Trio de Pastas / Pdté Trio (90g) RS 18 e Presunto / Ham RS 9
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oy 0 pagamento da taxa de servico € opcional.
o —— e —

Service fee is optional.

Valor da embalagem para viagem: +R$ 2,50
To-Go bag value: RS 2,50




Repas du Matin

MATINAIS / Breakfast
PAO NA CHAPA / Toast

BAGUETE CROCANTE 8'50 BAGUETE INTEGRAL 9'00
Crunchy Baguette Whole Grain Baguette

PAO DE QUEIJO / Brazilian Cheese Bread

TRADICIONAL 6'50 MULTIGRAOS
Traditional Muiti-grains

MINI PAO DE QUENJO®™ |

Mini Brazilian Cheese Bread

PAO DE TAPIOCA <o Qo

WITH CHEESE
Tapioca Bread

CROISSANT SALGADO / Savory Croissant

TRADICIONAL l 90 PRESUNTO E QUEINO 90
" Traditional Ham & Cheese I 8

] 12 4unm

Croque Monsieur

MONSIEUR CLASSIC 12 37

Queijo gruyere, queijo mozzarella, molho bechamel e presunto.

SALAME & CREAM CHEESE 2 4’90 PEITO DE PERU COM QUEIO & SALADA 2 7’90 Gruyére cheese, mozzarella cheese, bechamel sauce and ham.
Salami & Cream Cheese Turkey Breast with Cheese & Salad

CROISSANT DOCE / Sweet Croissant

°
Acompanha 4 fatias de mini-paes
NUTELLA I 890 AMENDOAS 2090 DOCE DE LEITE & BANANA I 9,90 I O r.I. I n z S Acompanh 4 atias de min pies

" Almonds Dulce de Leche & Banana

QUEIO MINAS & GOIABADA 2 ] 90 CHOCOLATE DUO & MORANGO 2 2’90 CAPRESE 90g 32,90

Minas Cheese & Guava Paste Double Chocolate & Strawberry
Tomate seco, mozzarella de bufala e manjericdo no péao de azeitonas tostado.

COXINHA DE FRANGO / chicken Coxinha Dried tomato, buffalo mozzarella and basil. Served on a toasted olive bread.
TRADICIONAL .50 FRANGO C/ CATUPIRY
" Traditional I 0 Chicken w/ Cream Cheese I 2'90 BRIE 2o 34'90
I WAFFLE LYANTEIGA e CALDA DE CHOCOLATE @ MEL ] 9,90 Queijo brie e geleia de damasco no pao de passas com nozes tostado.
Butter® Chocolate Syrup @ Hone,
’ ! Brie and damascus jam. Served on a toast with raisins and nuts.
OVOS MEXIDOS 2 { | ) .
Scrambled Eggs SALMAO / saimon 38'90
Salmao defumado, pasta de cream cheese e pepino em conserva.
OVOS MEXIDOS e TorRRADAS / Scrambled Eggs ¢ Toast Servido no pao de azeitonas tostado.
TRADICIONAL I 4 90 PRESUNTO E QUEIO 90 BACON 90 Smoked salmon, cream cheese and pickled cucumber on a toasted olive bread.
" Traditional Ham & Cheese I 9 Bacon 20 )
- e G P ’?,.“’; v
4 Y | i il " T o
etropolis Toas 03 [ ¥ : : e 5
TORRADA PETROPOLIS / Petropolis Toast _ £ ; 9 ELR
MANTEIGA { (50 QUEIIO PARMESAO 0 QUENO MINAS 0 i, T A AR R
Butter Parmesan Cheese I 8 “Minas Cheese ] 8 -

| EMPADA s o | 4~
‘ PASTEL INTEGRAL / whole Grain Pastel

PEITO DE PERU & CREAM CHEESE ] 2’90 ALHO-PORO & RICOTA I 2'90

Turkey Breast & Cream Cheese Leek & Ricotta

PAO DEBATATA — Q=

Potato Bread

Sanduiche Estrasburgo

I CINNAMON ROLL TRADICIONAL @ BANANA ] 6,90

Sandwich Chaud JSandwich Froid

Sanduiches Quentes / Hot Sandwiches Sanduiches Frios / Cold Sandwiches
CLASSICO / classic 20” MULHOUSE 37°”
Presunto e queijo mozzarella. ou Peito de peru e queijo minas. Presunto cru, mozzarella, tomate seco, ricula, azeite e pimenta do reino.
Ham and mozzarella. Turkey breast and minas cheese. Raw ham, mozzarella, dried tomato, arugula, olive oil and black pepper.
PARIS 24> ESTRASBURGO / strasbourg 309
Presunto, queijo mozzarella, tomate cereja, manjericao, orégano e azeite. Salmao defumado, mozzarella de bufula, ricula, pepino, azeite e pimenta do reino.
Ham, mozzarella cheese, cherry tomato, basil, oregano and olive oil. Smoked salmon, buffalo mozzarella, arugula, cucumber, olive oil and black pepper.
LYON 28 COLMAR 37>
Salame, queijo mozzarella, tomate seco, rucula, azeite e pimenta do reino. Salame, presunto cozido, mozzarella, alface, azeite e pimenta do reino.
Salami, cooked ham, mozzarella, lettuce, olive oil and black pepper.

Salami, mozzarella cheese, dried tomato, arugula, olive oil and black pepper.

Baguete integral (80g | +R$ 4,00) e Baguete crocante (80g) e Ciabatta (120g | +R$ 6,00)
Whole Grain Baguette (80g | +RS 4,00) @ Crunchy Baguette(80g) e Ciabatta (120g | +RS$ 6,00)

Escolha um péao feito @ mao / Pick a handmade bread [N NAURRSSSRPIT AR SN Y !
Acrescente uma SDESALAD L . @),90

Add a Small Salad




Z IDEAIS PARA COMPARTILHAR
E n 1 rz z S Perfect for Sharing

ENTRADAS / Starters

CESTA DE PAES COM TRIO DE PASTAS ——————— 32
Bread Basket with Paté Trio

Cinco mini paes variados. Trio de pastas de azeitona (30g), gorgonzola (30g)
e tomate seco (30g).

Five different mini rolls. Pdté trio of olive, gorgonzola and dried tomato.

BRUSCHETTA

Tomato & Parmesan

TOMATE & PARMESAO 90 SALAME & GRUYERE o0 PRESUNTO CRU & BRIE %
2 4 Salami & Gruyere 2 9 3 4

Raw Ham & Brie

Salades

Saladas / Salads
SALADA CAESAR / Caesar Salad 38

Alface americana, frango desfiado (80g), parmeséo ralado, cro(itons e molho caesar.

American lettuce, shredded chicken, grated parmesan, crotitons and caesar dressing.

SALADA CAPRESE / Caprese Salad 38~

Tomate, mozzarella de bufala (120g), manjericéo, ricula e molho caprese.

Tomato, buffalo mozzarella, basil, arugula and caprese dressing.

Q U i C h Q. S | CIoNE sALAA 59,90 SALADA DE SALMAO / saimon Salad 46"
Add a Side Salad

Mix de folhas, salmao defumado, queijo gorgonzola, hortela e molho.

I L ORR AINE ] 990 Mixed leaves, smoked salmon, gorgonzola cheese, mint and salad dressing.
ALHO-PORO 19%
Leek °
QUE”O ]9’90 I Z Z G S | Médias: 300g | Grandes: 600g |
Ch .
eese SENSACIONALE tredom 427 oo £ 47
FRANGO 19%

Molho de tomate, queijo mozzarella, manjericao, tomate cereja e azeite.

Chicken

Tomato sauce, mozzarella cheese, basil, cherry tomato and olive oil.

SUPREME rean 42 e 727

Molho de tomate, queijo mozzarella, presunto, azeitona preta, orégano e azeite.

Tomato sauce, mozzarella cheese, ham, black olives, oregano and olive oil.

QUATRO QUEIJOS / Four Cheese —ieaim 427 —toge 7 4

Molho de tomate, queijos mozzarella, gorgonzola, gruyer e brie, com orégano.

APOIO /7 SPONSOR:

Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, gruyer, brie and oregano.

APRECIATTA e 96° — e Q4%

Large

Molho de tomate, queijo mozzarella, presunto cru, ricula, mozzarela de bufala,
tomate cereja, orégano e azeite.

Tomato sauce, mozzarella cheese, raw ham, arugula, buffallo mozzarelia,
cherry tomato, oregano and olive oil.

ESPECIALLE e 4G 0 R 8 450

Large

Molho de tomate, queijo mussarela, salame, cream cheese e orégano.

Tomato sauce, mozzarella cheese, salami, cream cheese and oregano.

0 pagamento da taxa de servico é opcional.  Valor da embalagem para viagem: +R$ 2,50

Service fee is optional. To-Go bag value: RS 2,50



Patisserie et Boissons
DzliCQ'l'zssz Bebidas / Beverages

I AGUA / water % /
| MACARQON S2sitesiores bsonives Q% wnimy | TONICA / Tonic Water 870 L2 ssom
DOCINHOS FINOS FEITOS A MAO —— 9 | REFRIGERANTE / soft brink = 8 co
Assorted Handmade Candies | DEL VALLE SUCO (CONSULTE SHORES) 850 A s90m

I ECLAI R CONSULTE SABORES DISPONIVEIS I I .90
Check available flavors (UNIT)

| FINANCIER 2 47 POTE g5

| CHA GELADO / ice Tea —2> | |

I MATE LEAO NATURAL e LIMAO @ ZERO 8,90

SODA ITALIANA —————- [ 3%

Gateaux, g1
Desserts et Tartes """

AGUA DE COCO SOOML] 2'90 500mL ] 5'00 (Produto Sazonal / Seasonal Product)
Bolos, sobremesas e tortas Coconut Water

Cakes, desserts and pies

A P e —— SERVIDO COM GELATO DE BAUNILHA
I PETIT GATEAU cuormcrimst — 2 2'90 Served with Vanilla Gelato
SERVIDO COM CALDA DE FRUTAS VERMELHAS P
I B ROUJ N I E DO CH E F I o Served with Red Fruits Syrup %
| BROWNIE evorncramv 277 s umemme

FATIA INTEIRO i
.90 ,00 CONSULTE SABORES DISPONIVEIS
sice | 3 1 297 e avoobi tover

Whole Check available flavor

| BOLO CASEIRO BOULANGERIE / Homemade Boulangerie Cake

| TORTAS BOULANGERIE / Boulangerie Pies

FATIA % INTEIRO i
B .90 CONSULTE SABORES DISPONIVEIS
Slice 2 4 Whole 2 2 9 Check available flavor

Acrescente uma bola de gelato + RS 9,00

Add a gelato scoop

Macarons

0 pagamento da taxa de servio é opcional. Valor da embalagem para viagem: +RS$ 2,50

Service fee is optional. To-Go bag value: RS 2,50



Paes Individuais Especiais

Single Breads

BAGUETE CROCANTE ————————=® 2w 80
Crunchy Baguete

BROA DE MILHO COM ERVA DOCE ————**
Corn Bread with Fennel

PAO INTEGRAL
Whole Grain Bread

BAGUETE INTEGRAL e
Whole Grain Baguette

PAO INTEGRAL MULTIGRAOS
Whole Multigrain Bread

PAO DE HAMBURGUER AUSTRALIANO ————*
Aussie Bun

BAGUETE CROCANTE COM PROVOLONE —**

Crunchy Provolone Baguette

PAO DE PASSAS COM NOZES e

Raisins & Nuts Bread

Green and Black Olives Bread

FOCACCIA DE ALECRIM 0

PAO DE AZEITONAS VERDES E PRETAS ——**

Rosemary Focaccia

4.50

3.20

3.20

4.50

3 .90

3 .90

4.50

4 ,90

4 .90

9.90

Boulangerie

Boulangerie Specials

CIABATTA CROCANTE **

Crunchy Ciabatta

Traditional

TRADICIONAL ] O'OO CcoM AZEITONAS I 2,00
with Olives

I BAGUETE / Baguette
| PAO LEVAIN / Levain Bread

220 0 | 50
00 2750

GCreen & Black Olives Filao Bread

X A FERMENTACAO NATURAL
PA O D E A B O B O RA Natural Fermentation

PAO FILAO DE AZEITONAS VERDES E PRETAS 2 4 |~

200 A Qoo

Pumpkin Bread

PAO DE CERVEJA PRETA & LINGUICA jentaclo nruea.

Black Beer Bread & Sausage

I PAO MULTIGRAOS / Multigrain Bread

2% AQe

500g 3 6'90

PAO DE PASSAS COM NOZES
Raisins & Nuts Bread

2% A Qe




Bagels

HARLEM 26° SOHO 32
Presunto e queijo. Bacon, ovo frito e queijo derretido.

Ham and cheese. Bacon, fried egg and melted cheese.

TRIBECA 34~ NOLITA 32°
Peito de peru defumado, queijo, alface, tomate e bacon. Mozzarella de bufala, ricula, tomate seco e cream cheese.

Smoked turkey breast, cheese, lettuce, tomato and bacon. Buffallo mozzarella, arugula, dried tomato and cream cheese.

BROOKLYN 39~ QUEENS 42~
Pastrami, mostarda e picles. Presunto de parma, mozzarella de bufala, riicula e cream cheese.
Pastrami, mustard and pickled cucumber. Parma ham, buffallo mozzarella, arugula and cream cheese.

CHELSEA 46”

Cream cheese, salmao defumado, tomate, cebola roxa e alcaparra.

Cream cheese, smoked salmon, tomato, red onion and caper.

IEOeE e RO R Rel EC L LR R e DO R 15100

Swap the Bagel for a Challah (Braided Brioche)

.00 .. . N\
| BAGEL *( Adicionais / Additionals
I CHALLAH I 2 Cream Cheese (30g) RS 5 e Manteiga / Butter (30g) RS 5
BAGEL NA CHAPA COM MANTEIGA I 2'00 Mel / Honey (30g) R$ 5 e Geléia / Jam (30g) R$ 5 e Nutella (50g) RS 6
Toasted Bagel with Butter Queijo Minas / Minas Cheese (100g) R$ 9
Queijo Mussarela / Mozzarella Cheese (60g) RS 9
| BAGEL & CREAM CHEESE 15° J

Monte seu Bagel BEEERER:

Create your Bagel

0 Escolha o pdo 9 Escolha o cream cheese 9 Escolha a proteina

Choose the bread Choose the cream cheese Choose the protein

BAGEL « Tradicional / ciassic | PRESUNTO / Ham +8,oo
« Cebolinh
ebolinha /Leet PEITO DE PERU DEFUMADO —— +Q®

« Tomate Seco / Dried Tomato
. . Smoked Turkey Breast
« Ervas Finas / Fine Herbs

« Simples / Plain
» Gergelim / Sesame

« Cebola / onion | PASTRAMI +2 2,90
« Canela e passas / Cinnamon & raisins
« Queijo parmesao / Parmesan PRESUNTO DE PARMA ——————— 422
- Gergelim, cebola e alho Parma Ham

Sesame, onion and garlic SALMAO DEFUMADO + 2 4,90

Smoked Salmon

| CHALLAH —————45 @

9 Escolha o topping para finalizar

Choose the topping

ATE 3 OPCOES EXTRAS

Up to 3 options

- Tomate / Tomato + Queijo GruyéreR$ 10

« Alface / Lettuce » Mozzarella de BufalaR$ 10

« Cebola roxa / Red onion « Tomate seco / Dried Tomato RS 5
« Mozzarella +BaconR$ 7

« Queijo prato / Rippened Cheese « Alcaparra / CaperRS$ 2

« Racula / Arugula +Ovo/EggRS$ 4

« Picles / pickied cucumber RS 2




Menu du Chzféa//w@w

Menu do Chef / Chef's Menu

ESTROGONOFE

Stroganoff

0 g9 ———CHE 3 4

Proteina com molho acompanhada de arroz branco e batata palha.

Protein with sauce, a side of white rice and shoestring potatoes.

PARMEGIANA FRANGO. 3 050 CARNE 3 450
Parmigiana

Filé de frango ou bife de alcatra empanado e crocante. Acompanha
arroz branco, batata palha, puré de batatas ou salada.

Chicken filet or, a side of white rice and shoestring potatoes,
mashed potatoes or salad.

SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA ———— 32

Boneless Chicken Thighs

Servida com arroz branco. Acompanha batata palha, puré ou salada.

Served with white rice, shoestring potatoes, mashed potatoes or salad.

NHOQUE BOULANGERIE 29

Boulangerie Gnocchi

Disponivel nas op¢des molho bolonhesa ou molho quatro queijos.

Available with bolognese or four-cheese sauces.

Check available options

Additionals

Adicionais I RS 8,90 Consulte op¢des disponiveis

FILE DE TILAPIA 34

Tilapia Filet

Servida com arroz branco. Acompanha batata palha, puré ou salada.

Served with white rice, shoestring potatoes, mashed potatoes or salad.

PICADINHO BOULANGERIE 32

Boulangerie Beef Stew

Servida com arroz branco. Acompanha batata palha, puré ou salada.

Served with white rice, shoestring potatoes, mashed potatoes or salad.

CARNE SECA 3 2,90 CAMARAO 36,90

Beef Jerky Shrimp

ESCONDIDINHO
Shepherd’s Pie

Escondidinho preparado com camaréo ou carne seca.

Shepherd’s pie prepared with shrimp or beef jerky.

Check available options

Bebida e Sobremesa I R$1 5’90 Consulte opcoes disponiveis

Beverage and dessert

0 pagamento da taxa de servi¢o€ opcional.

Servicefee is optional. .
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Carinhosamente feito & maol




CUOR» DI CRoIoMeA

G DAL 2012 D)

Fundada em 2012, a Cuor di Crema respeita as
tradicbes e o0s processos das legitimas
gelaterias artesanais italianas. Empregando
conceitos de saudabilidade, todos os nossos
gelatos sao 100% naturais: utilizamos frutas
exclusivamente in-natura, com o minimo de
agucar organico, ou apenas a frutose, para
balancear a receita. Nossos gelatos sao feitos
com creme de leite fresco (com baixo teor de
gordura), com opg¢des de sabores sem gluten,
veganas e diets.

Apreciar o gelato Cuor di Crema é uma
experiéncia unica e marcante. Nossa extensa
lista de sabores conta com matérias-primas
importadas e nacionais. Desde receitas
classicas como Pistache e Fiordilatte até
sensagdées do momento como Ninho com
Nutella e Caramelo com Flor de Sal Cuor di
Crema.

Seguindo a tradi¢ao italiana, nosso gelato fica
armazenado dentro de carapinas e mantido a
temperatura de -12°C dentro do pozzeto,
preservando assim sua textura lisa e cremosa.

Founded in 2012, Cuor di Crema respects the traditions and
processes of legitimate Italian artisanal gelaterias.
Employing concepts of healthiness, all our gelatos are 100%
natural: we use fruits exclusively in natura, with a minimum
of sugar, or just fructose, to balance the recipe. Our gelatos
are made with fresh milk cream (with low fat content), with
gluten-free, vegan and diet options.

Enjoying the Cuor di Crema gelato is a unique and
remarkable experience. Our extensive list of flavors utilizes
both national and imported raw materials. From classic
recipes like Pistachio and Fiordilatte to sensations of the
moment like Ninho with Nutelia, and Caramel & Salt.

Following the Italian tradition, our gelato is stored inside
carapinas and kept at a temperature of -12°C inside the
pozzeto, thus preserving its smooth and creamy texture.

BOULANGERIE

CARJOCA

——depuis 2015 —

Inspirada nas sofisticadas padarias da Franga, a
Boulangerie Carioca abriu as portas na
maravilhosa cidade do Rio de Janeiro em fevereiro
de 2015, unindo os conceitos de boulangerie e
patisserie.

A casa possui todo o charme dos cafés parisienses,
com o carinho tipico do Dbrasileiro. Nossa
boulangerie é o local perfeito para compartilhar
momentos leves, bem ao estilo europeu.

Nao deixe de conferir nossos deliciosos paes feitos
a mao usando 100% fermentacao natural, e entre
nossas criagdes, destaque para uma bela selecao
de delicias parisienses, como os croques monsieur,
os macarons, as famosas éclairs de arrancar
suspiros, e doces internacionais, como os brownies

e o bolo red velvet, além de tortas variadas e
apaixonantes para todos os gostos.

Inspired on the sofisticated bakeries in France, Boulangerie
Carioca opened its first doors at the wonderful Rio de Janeiro, em
February 2015, uniting the concepts of boulangerie and pdtisserie.

Our establishment has all the charm of the parisians cafeterias,
with the typical brazilian care. Our boulangerie is the perfect
place to enjoy light moments in the typical european fashion.

Don’t forget to check out our delicious handmade breads, with
100% natural fermentation. Among our creations, our beautiful
selection of parisian delights, such as the croque-monsieur, the
macarons, and the famous and breathtaking éclairs, among
other international desserts, such as brownies, red velvet cake,
assorted pies for all the tastes.
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