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*100% natural fermentation.



Le Café Petit-Déjeneur

Cafeteria / Coffee Shop Cafée da Manha / Breakfast

LEITE &t w8 CAFE CASUAL / Casual Breakfast LIORE e + =890
Milk Baguete na chapa, suco natural, porcdo de queijo e uma bebida quente pequena.
I CH A QUENTE / Hot Teq —24ot ] 0 90 Toasted baguette, natural juice, small portion of cheese and a small hot beverage.
ESPRESSO CAFE BOULANGERIE / Boulangerie Breakfast ———— [ Q-
Cesta com 5 mini paes artesanais variados, fatia de bolo, por¢ao de pao de queijo,
PEQUSENCI’I Q0 sont DUPLIO 1 3% 1eom croissant, geléia, manteiga, suco natural e uma bebida quente pequena.
mai Double
Basket with five assorted mini artisanal breads and rolls, slice of cake, brazilian cheese bread
C AFE COM LEITE / Coffee & Milk portion, croissant, jam, butter, natural juice and a small hot beverage.
offee i
PEATNS 1O som P I CAFE CARIOCA / carioca Breakfast ———————— 6 |
Duas baguetes crocantes, duas por¢des de ovos mexidos, manteiga, porcao de
MACCHIATO queijo e presunto e duas bebidas quentes grandes.
Two crunchy baguettes, two portions of scrambled eggs, butter, a portion of ham and cheese
PEQU::;?/ 10 sont DD:;JLL;Z | 3 reom and two large hot beverages.
METODO HARIO V60 —®t | 3 CAFE MASTER / Master Breakfast 119~
Hario V60 Method Um croissant de presunto e queijo, fatia de bolo, geleia, manteiga, waffle,
cream cheese, porcao de queijo e presunto, duas por¢6es de ovos mexidos,
PRENSA FRANCESA 180mL I 5,90 dois sucos naturais e duas bebidas quentes grandes.
French Press One cheese & ham croissant, slice of cake, jam, butter, waffle, cream cheese,
portion of ham and cheese, two portions of scrambled eggs, two natural juices and
two large hot beverages.

CHOCOLATE i e

Troque sua bebida quente pequena por uma bebida quente grande
TRADICIONAL I 590 1son.  PREMIUM CREMOSO 20’90 50l q q peq P q 9

nos Café Boulangerie ou Café Casual.
T w30

" Traditional Creamy Premium

Swap your small hot beverage for a large hot beverage in the
Boulangerie Breakfast or Casual Breakfast.

CAPPUCCINO
TRADICIONAL %0 BOULANGERIE é o P = s h
“radiional | O 15 | 8% reom Opcoes para Café da Manha e Cha da Tarde
Options for Breakfast and Afternoon Tea
AFFOGATO R Espresso e Espresso com Leite e Machiatto e Cha e Leite Quente ou Frio
Café espresso com bola de gelato de creme. Cappuccino Tradicional e Chocolate Quente ou Frio e Cha Gelado
Espresso with a scoop of cream aelato Espresso e Espresso with Milk @ Machiatto e Tea e Milk (Hot or Cold)
P wi 4 g - \ Traditional Cappuccino e Cocoa Drink (Hot or Cold) e Iced Tea )

CAFE GOURMAND 'bfescere | Qoo 03 bisudsies ) £ o0

Gourmand Coffee T h V 4 d S °
Espresso pequeno (80mL), brigadeiro e shot de agua com gas. z U O I r
Small espresso, brigadeiro and a shot of sparkling water. L
Chd& da Tarde / Afternoon Tea

| FRAPPUCCINO cuornierbMst — 3 3% Gzl sson CHA CASUAL / Casual Afternoon Tea ————————— 62

Dois mini paes artesanais, geleia, manteiga, fatia de bolo, porcao de pao de queijo,
00 um croissant de presunto e queijo, e uma bebida quente grande.
+6

Adicione Chantilly (30g)

Two mini artisanal breads and rolls, jam, butter, slice of cake, brazilian cheese bread portion,

Add whipped cream (30g) one ham & cheese croissant and a large hot beverage.

CHA BOULANGERIE / Boulangerie Afternoon Tea /1>

Um croissant, torradas da casa, geleia ou mel, manteiga, waffle, fatia de bolo e duas
X - bebidas quentes grandes.

One croissant, toasts (house’s style), jam or honey, butter, waffle, slice of cake and two hot beverages.

CHA MASTER / Master Tea Q0O

Cinco mini paes artesanais variados, waffle com nutella, fatia de bolo, geleia, manteiga, mel,
porcao de mini paes de queijo, baguete com presunto e queijo e duas bebidas quentes grandes.

Five assorted mini artisanal breads and rolls, waffle & nutella, slice of cake, jam, butter, honey,
portion of mini brazilian cheese bread, ham & cheese baguete and two hot beverages.

Adicionais / Additionals

Cream Cheese (30g) RS 3 e Manteiga / Butter (30g) RS 4
Mel / Honey (30g) RS 5 e Geléia / Jam (30g) RS 4 e Nutella (50g) RS 6
Queijo Coalho / Coalho Cheese (100g) RS 7 e Presunto / Ham (60g) RS 6
Queijo Mussarela / Mozzarella Cheese (60g) RS 6
Trio de Pastas / Paté Trio (90g) RS 12 e Ovos Mexidos / Scrambled Eggs RS 8,50
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oy 0 pagamento da taxa de servico € opcional.
o —— e —

Service fee is optional.

Valor da embalagem para viagem: +R$ 2,50
To-Go bag value: RS 2,50



Valor da embalagem para viagem: +R$ 2,50

To-Go bag value: R$ 2,50

0 pagamento da taxa de servico € opcional.
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ALERGENICOS: ovos soJA LEITE ELACTOSE GLUTENE

Repas du Matin

MATINAIS / Breakfast

BAGUETE NA CHAPA ——

Baguette Toast

9

PAO DE QUEIJO / Brazilian Cheese Bread

TRADICIONAL
" Traditional 9'90 ] 3'90 (6 UNIT)

Traditional
PAO DE TAPIOCA / Tapioca Bread
FRANGO C/ REQUEIJAO

PARMESAO
I 0'90 Chicken & Cream Cheese I I 0

Parmesan
CROISSANT
Fednona 197 T e 247
CROISSANT DOCE

CHOCOLATE 2 I 90

MINI PAO DE QUEIJO
Mini Cheese Bread

Cren CHEESE ) A
SREAM HAEESE 90

COXINHA DE FRANGO / chicken Coxinha

Hroanonai 1 17 127

FRANGO C/ CATUPIRY
Chicken w/ Cream Cheese

MANTEIGA @ CALDA DE CHOCOLATE @ MEL
Butter® Chocolate Syrup ® Honey

| WAFFL

13”
OVOS MEXIDOS E TOrRRADAS /' Scrambled Eggs & Toast

TRADICIONAL -
“rednona | 9[22 17
FRANGO @ PALMITO
TO RTAS SALGADAS Chicken ® Paim Heart I 8’90
Savory Pies

OMELETE / Omelette
TOMATE € QUELO 4 5o

Tomato & Cheese

Sandwich Chaud

Sanduiches Quentes / Hot Sandwiches
CLASSICO / Classic 2*———@@®O@® — 19~

Presunto e queijo mozzarella.

PRESUNTO E QUEINO
Ham & Cheese

Ham and mozzarelia.

PARIS 7% @®®OB®— 24~

Presunto, queijo mozzarella, tomate cereja, manjericio, orégano e azeite.

Ham, mozzareila cheese, cherry tomato, basil, oregano and olive oil.

LYON 120 @®®O®— 27~

Salame, queijo mozzarella, tomate seco, rucula, azeite e pimenta do reino.

Salami, mozzarella cheese, dried tomato, arugula, olive oil and black pepper.

NHAS E NOZES

Croques

MONSIEUR CLASSIC *%¢———

Queijo gruyere, queijo mozzarella, molho bechamel e presunto.

@®OO®— 38~

Gruyére cheese, mozzarella cheese, bechamel sauce and ham.

MONSIEUR BRIE %% @®O®O®— 42~

Queijo brie, queijo mozzarella, molho bechamel e presunto.

Brie cheese, mozzarella cheese, bechamel sauce and ham.

Acompanha 4 fatias de mini-paes
Goes with 4 mini-bread slices

CAPRESE 2 @®O®e®— 37~

Tomate seco, mozzarella de bufala e manjericdo no péao de azeitonas tostado.

Dried tomato, buffalo mozzarella and basil. Served on a toasted olive bread.

BRIE % @®OO®— 42~

Queijo brie e geleia de damasco no pao de passas com nozes tostado.

Brie and damascus jam. Served on a toast with raisins and nuts.

SALMAO / Salmon e 7 49'90

Salmao defumado, pasta de cream cheese e pepino em conserva.
Servido no pao de azeitonas tostado.

Smoked salmon, cream cheese and pickled cucumber on a toasted olive bread.

Sandwich Chaud

Sanduiches Frios / Cold Sandwiches
MULHOUSE / classic ***———@®®®@® — 37~

Presunto cru, mozzarella, tomate seco, rucula, azeite e pimenta do reino.

Raw ham, mozzarella, dried tomato, arugula, olive oil and black pepper.

COLMAR % @®OO®— 327

Salame, presunto cozido, mozzarella, alface, azeite e pimenta do reino.

Escolha um pao feito a mao / pick a handmade bread
Baguete integral (80g) e Baguete crocante (80g) e Ciabatta (120g | +R$ 6,00)

Whole Grain Baguette (80g) ® Crunchy Baguette(80g)e Ciabatta (120g | +RS$ 6,00)

e et

Salami, cooked ham, mozzarella, lettuce, olive oil and black pepper.

Acrescente uma SIDE SALAD
Add a Small Salad



ALERGENICOS: ovos SOJA LEITE E LACTOSE
GLUTENE DE ENOZES

Z IDEAIS PARA COMPARTILHAR
E n 1 rz z S Perfect for Sharing

ENTRADAS / Starters

CESTA DE PAES COM TRIO DE PASTAS
Bread Basket with Paté Trio

29~

Cinco mini paes variados. Trio de pastas de azeitona (30g), gorgonzola (30g)
e tomate seco (30g).

Five different mini rolls. Pdté trio of olive, gorgonzola and dried tomato.

TABUA DE FRIOS E PASTAS ———— @ ®@®®® — 64~

Platter with Cured Meat, Cheese and Paté

Blanquet de peru (50g), salame (50g), presunto (60g), mozzarella (60g), queijo gruyére (40g)
e queijo brie (40g). Trio de pastas de azeitona (70g), gorgonzola (70g) e tomate seco (70g).

Turkey blanquet, salami, ham, mozzarella, gruyére cheese and brie cheese.
Paté trio of olive, gorgonzola and dried tomato.

Sclodzs

Saladas / Salads
SALADA CAESAR / Caesar Salad — @@ @O ® - 39~

Alface americana, frango desfiado (80g), parmeséo ralado, cro(itons e molho caesar.

American lettuce, shredded chicken, grated parmesan, crottons and caesar dressing.

D
SALADA CAPRESE / Caprese Salad 39'90

Tomate, mozzarella de bufala (120g), manjericéo, ricula e molho caprese.

Tomato, buffalo mozzarella, basil, arugula and caprese dressing.

Quiches BEREPEEL | SALADA BOULANGERIE / Boulangerie Salad —@- 39

Alface, rucula, horteld, frango (100g), abacaxi e parmesao.
Escolha sua op¢ao de molho: Caesar, Pesto ou Mostarda com Mel.

Lettuce, arugula, mint, chicken, pineapple and parmesan.
Goes with your choice of dressing: Caesar, Pesto or Honey & Mustard.

° °
Q U I C h z S m%+ks1o PI Z Z G S | Médias: 300g | Grondes:600g|

| LORRAINE ®OB — 18~ SENSACIONALE —————— @ @ ot 4O —S4% 79

. Molho de tomate, queijo mozzarella, manjericao, tomate cereja e azeite.
ALHO-PORO — 18~

Leek Tomato sauce, mozzarella cheese, basil, cherry tomato and olive oil.
« J—_ - | QUELO — 18~ SUPREME weam 407 — o0 727
£ Cheese
- ; Molho de tomate, queijo mozzarella, presunto, azeitona preta, orégano e azeite.

s Tomato sauce, mozzarella cheese, ham, black olives, oregano and olive oil.

0 pagamento da taxa de servico é opcional.  Valor da embalagem para viagem: +R$ 2,50

Service fee is optional. To-Go bag value: RS 2,50



ALERGENICOS: ovos SOJA LEITE E LACTOSE GLUTEN E DERIVADOS DE CEREAIS CASTANHAS E NOZES

Patisserie et Boissons
DzliCQ'l'zssz Bebidas / Beverages

A SEM GAS @ COM GAS
| AGUA / water Srcorsomtine—— (%

| MACARON etsutssomsssones @ @@ @ | | “ | REFRIGERANTE / Soft brnk — 9 e o=

| DEL VALLE Setamaions— 9%t wom
| FINANCIER @®OO®- 26™ = = ) .
I AGUA TONICA / Tonic water- ] I %

A A N 90 .
DOCINHOS FINOS FEITOS A MAO —— 10 | CHA GELADO / foe Tea 5% | 4%

Assorted Handmade Candies

SODA ITALIANA ——————3% | 3%

Italian Soda

G é 1 z G U X’ iul{ﬁa?jr:Iz\LgeRAL — ] 5'90 (Produto Sazonal / Seasonal Product)
D esser 'l' S @ 'I' TQ r ‘l'z S AGUA DE COCO ————— | 3% troso st et e

Coconut Water

Bolos, sobremesas e tortas
Cakes, desserts and pies

A e——————— |20g .90 SERVIDO COM GELATO DE BAUNILHA DE MADAGASCAR B q r
I PETIT GATEAU M T 2 6 o Served with Madagascar Vanitia Gelato

759 SERVIDO COM CALDA DE FRUTAS VERMELHAS
| BROWNIE DO CHEF 247 i tea s e | LONG NECK ‘s 1 4~
—_— SUCO DE LARANJA E ESPUMANTE
| BROWNIE cuormerm 120 3 4} %0 ¥RI00 com aiaTo | MIMOSA S i atingune—— 3™
VI N H O CONSULTE NOSSAS OPCOES E PRECOS DISPONIVEIS COM UM DE NOSSOS ATENDENTES
bOLO CASEI RO BOULANG ERI E / Homemade BOUIOngerie Cake Check available options and prices with one of our waiters
Wines
FATIA . INTEIRO A
w170 MG 79 g

PROIBIDA A VENDA DE BEBIDAS ALCOOLICAS PARA MENORES DE 18 ANOS.
SALE OF ALCOHOLIC BEVERAGES TO PERSONS UNDER 18 YEARS OF AGE /S PROHIBITED.

TORTAS VARIADAS / Assorted Pies

FATIA INTEIRO i
2 6,90 80g 2 2 0,00 CONSULTE SABORES DISPONIVEIS

Slice Whole Check available flavors

Acrescente uma bola de gelato + RS 8’00

Add a gelato scoop

Macarons

0 pagamento da taxa de servico é opcional. Valor da*embalagem para viagem: +RS$ 2,50

Service fee is optional. To-Go'bag value: RS 2,50
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ALERGENICOS: ovos SOJA LEITE E LACTOSE GLUTEN E DERIVADOS DE CEREAIS CASTANHAS E NOZES PEIXES

Menu du Chef Galette

Menu do Chef / Chef's Menu TI’CI d iCiOn CII
6#11}%” R‘ﬁewc’ Traditional Galette ———— — A4~

Acompanha salada mix de folhas com tomate cereja, e coberta com molho de azeite e limao.

ESTRO G O N O F E D E FRAN G O - 3 4 90 Goes with a mixed salad with cherry tomato, and topped with olive oil & lemon dressing.
Chicken Stroganoff

Escolha seu queijo

Frango (120g) cremoso acompanhado de arroz branco e batata palha.
c Choose your cheese

Creamy chicken with a side of white rice and shoestring potatoes.

FETTUCCINE PARISIENSE ®B®— 34~ MUSSARELA COALHO EMMENTHAL

Parisian Fettuccine Mozzarella Curd

Macarrao, molho branco, presunto picado, ervilha e frango desfiado (100g).

Pasta, bechamel sauce, minced ham, peas and shredded chicken.

Escolha o recheio

PICADINHO DE FILE MIGNON ———— ® — 30O~ Choose your filling
Filet Mignon Stew PRESUNTO DE PARMA  TOMATE CONCASSE
Ensopado de carne picada (150g) com de arroz branco e batata palha. Proscivtto Concasse Tomato

Beef stew with a side of white rice and shoestring potatoes.

ABOBRINHA, BERIJELA E COGUMELOS SALTEADOS

Zucchini, eggplant and salted mushrooms

CORTE ESPECIAL DO CHEF ——————— ®® — 42
Chef's Special Cut

Bombom de alcatra (90g) ao molho gorgonzola com puré de batata e bacon.

Beef rump with gorgonzola sauce with mashed potatoes and bacon.

SALMAO DO CHEF @®®®— 59~ GCI|2‘|"|'2 EspoiGI

Chef's Salmon Special Galette

Fettuccine na manteiga ou alho e éleo com salmao grelhado (170g)
regado ao nosso exclusivo molho de maracuja.

Fettuccine in the butter or garlic & oil with grilled salmon with passion fruit sauce. FILET M |G N O N - 4 4'90
Tiras de filet mignon (80g), cebolas confit e molho de gorgonzola.
CONSULTE OPGAO DO DIA
PEIXE DO CHEF Check the option of the day - 5 9'90 Filet mignon stripes, onion confit and gorgonzola sauce.
Chef's Fish
Peixe grelhado (170g) acompanhado de arroz branco com brécolis. QUEIJO & OVO / Cheese € Egg ———— — 44~
Grilled fish with a side of white rice & broccoli. Quejo brie, presunto de parma, ovo (30g) e flor-de-sal.

Brie cheese, prosciutto, egg and sait flower.

Check available options DOCE DE LEITE / puice de Leche ———— — 39'90

Doce de leite com banana flambada e gelato de creme.

Ad|C|ona|s R$ 8 90 Consulte opg¢des disponiveis

" Additionals

Duice de leche with banana flambé and cream gelato

WAGNER RIBEIRO E O CHEF EXECUTIVO DO GRUPO ANTARIS FRANCHISING

Wagner Ribeiro is the Head Chef of Antaris Franchising

WV PR e

Tapioca -

FRANGO COM REQUEJAO 2% ®® — |9~

Chicken with brazilian cream cheese

| PRESUNTO E QUENO / Ham & Cheese ——— @ — | &
| NAPOLITANA / Napolitan — 19 e
QUEIJO COALHO COM GOIABADA ——— @ — 19~

Curd cheese and guava paste 0 pagamento da taxa de servico € opcional. Valor da embalagem para viagem: +R$ 2,50

Service fee is optional. To-Go bag value: RS 2,50



ALERGENICOS: ovos SOJA LEITE E LACTOSE GLUTEN E DERIVADOS DE CEREAIS CASTANHAS E NOZES

Paes Individuais

Single Breads

BAGUETE CROCANTE o Gy % | Qoo ... PAO INTEGRAL MULTIGRAOS 0o G
Crunchy Baguette .. Whole Multigrain Bread
BROA DE MILHO COM ERVA DOCE —————* 4© @ PAO DE HAMBURGUER AUSTRALIANO —————* 4
Corn Bread with Fennel @@ | Aussie Bun
PAO INTEGRAL X GO 6”
Whole Grain Bread Crunchy Provolone Baguette
BAGUETE INTEGRAL %9 | 4o @ PAO DE PASSAS COM NOZES B G
Whole Grain Baguette .. Raisins & Nuts Bread
PAO PORTUGUES | 4 PAO DE AZEITONAS VERDES E PRETAS ——*= 6=
Portuguese Bread . Green and Black Olives Bread
@@®| CIABATTA 105 | 400 @ PAO SEMI-ITALIANO N X
.‘ Half-Italian Bread
‘QQ PAO CROCANTE 0o | 4o
.. Crunchy Bread
PAO INTEGRAL MULTICEREAIS =9 & o0
Whole Multicereal Bread

de servico é opeil
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Nossa Boulangerie

Inspirada nas sofisticadas padarias da Franca, a Boulangerie Carioca abriu as
portas na maravilhosa cidade do Rio de Janeiro em fevereiro de 2015, unindo os
conceitos de boulangerie e patisserie.

A casa possui todo o charme dos cafés parisienses, com o carinho tipico do
brasileiro. Nossa boulangerie é o local perfeito para compartilhar momentos leves,
bem ao estilo europeu.

Nao deixe de conferir nossos deliciosos paes feitos a mao usando 100%
fermentacao natural, e entre nossas criacdes, destaque para uma bela selecao de
delicias parisienses, cComo 0s crogues monsieur, 0s macarons, as famosas éclairs de
arrancar suspiros, e doces internacionais, como 0s brownies e o bolo red velvet,
além de tortas variadas e apaixonantes para todos os gostos.

Our Boulangerie

Inspired on the sofisticated bakeries in France, Boulangerie Carioca opened its first
doors at the wonderful Rio de Janeiro, em February 2015, uniting the concepts of
boulangerie and patisserie.

Our establishment has all the charm of the parisians cafeterias, with the typical
brazilian care. Our boulangerie is the perfect place to enjoy light moments in the
typical european fashion.

Don't forget to check out our delicious handmade breads, with 100% natural
fermentation. Among our creations, our beautiful selection of parisian delights,
such as the croque-monsieur, the macarons, and the famous and breathtaking
éclairs, among other international desserts, such as brownies, red velvet cake,
assorted pies for all the tastes.

Seja um Franqueado
Be a Franchisee

franquiaboulangeriecarioca@antarisfranchising.com.br

SOCIAL f0©

@BOULANGERIECARIOCA
WWW.BOULANGERIECARIOCA.COM




LS T T
-aauaal -aaaa -aaaa
-aauaal -aauaa -
e = =L
-aaaal -aauaal -k
¥ /L l\\\ﬂl\\\\
-aauaa -aaaa -l
ﬁﬁl\\\\
-aauaal -aaaa -aauaal
ST T
-aauaal -aauaal -aauaal
-aauaal -aaaa -aaaal
l\\\m*\\\ 2 2L LS
-aaaa -l .l

=K, =K, ==K
SN NN\ N\ N\ SN NN\ N\ SN NN\ N
K, =5 ==K




